BIZCOCHO SIN HUEVOS
Ingredientes:
1 yogur natural
3 medidas de yogur de harina tamizada con una bolsita de polvos de 
hornear
2 medidas de yogur de azúcar
1 medida de leche evaporada
1/2 medida de aceite de girasol (aceite de oliva si os gusta un sabor 
más concentrado)
1 manzana Golden rallada
Preparación:
1. Mezclar bien todos los ingredientes. Mantecar y enharinar un molde de 
tarta redondo o rectangular.
2. Poner la masa dentro y hornear a 160º C. unos 50 minutos. Comprobar 
la cocción clavando un palillo en la parte central.
3. Enfriar encima de una rejilla y espolvorear si se quiere con azúcar 
lustre.
